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                                          dewijngaerd@scarlet.be   www.dewijngaerd.be 

Beste Klant,

Met leuke herinneringen nemen we weer afscheid van die mooie zomer, maar vergeet niet: 
“De Herfst is de Lente van de Winter”   En op culinair vlak klinkt het allemaal nog véél beter. Want het is de tijd van het jaar dat onze tafels weer gevuld worden met de lekkerste wildgerechten. Op dinsdag 15 oktober start in de Wijngaerd het wildseizoen.    
Vanaf november kan U (OP AANVRAAG) onze kerst en nieuwjaarsmenu’s in de bus of mailbox ontvangen.  Vergeet niet zéér tijdig te reserveren voor de feestdagen:  beperkte plaatsen!!
In de feestmaand December maakt U natuurlijk ook weer een kans om “Uw Droometentje” 
te winnen, met de meest legendarische eindejaarswedstrijd van het westelijk halfrond!!  
Bij elke bezoek aan de Wijngaerd in de maand december kan u een gokje wagen naar deze mooie prijzenpot !! 
								Vele Culinaire Groetjes
							      Ann, Rudi en het Wijngaerd team

	
	Van 04/10 tot en met 09/10

           Ardense paté met z’n garnituur 

Forel met gebakken champignons 
en frieten 
Of
Steak peperroom (+ 4,00 Euro)

                    Banana Split 
    Start Wildseizoen
	             Van 11/10 tot en met 16/10
               
                 Romige witloofsoep

Pladijsfilets met duglérésaus en kroketten
Of
Steak provnçale (+ 4.00 Euro)

                        Coupe Hawaï

15 Oktober

	
	
Van 18/10 tot en met 23/10

                    Slaatje niçoise

Konijn met appelmoes en kroketten
Of
   Steak champignonroom (+ 4.00 Euro)

                     Speculaasgebakje

	
Van 25/10 tot en met 30/10

Quiche Lorraine

Kalkoenbrochette met jagersaus,witloof, appeltjes in de oven
Of
Steak gebakken champignons ( + 4,00 )

Bavarois

	
	         
            Van 01/11 tot en met 06/11

Kaaskroketten

Zalmfilet met spinazie, kaassaus
 en pureepatatjes
Of
Steak kruidenboter (4,00 Euro)

Coupe brésilienne


	
Van 08/11 tot en met 13/11

Gegratineerde ajuinsoep

Gemengde vleesbrochette met champignonroomsaus en frieten
Of
Steak roquefort (+4,00 Euro)

Javanais gebak
Maandag 11 november open,
Dinsdag 12 november gesloten




	
	
Van 15/11 tot en met 20/11

Erwtensoep

Cordon blue met erwtjes, worteltjes en aardappel in de schil
Of
Steak provençale (+4,00 Euro)

Warme appelstrüdel met vanille-ijs

	             Van 22/11 tot en met 27/11

               Slaatje met kippenboutjes
                        en currydressing

Witloof met hesp, kaassaus en puree
 in de oven
Of
                      Steak béarnaise
                                          (+ 4,00 Euro)

Dame Blanche

	
	ONZE ZAAK IS GESLOTEN
VAN VRIJDAG  29/11 TOT EN MET VRIJDAG 06/12
(open zaterdag 07 dec vanaf 17.00 u)  

Van 07/12 tot en met 11/12

Romige kippensoep  

Forel met fijne groentjes, mousselinesaus
 en aardappel in de schil
Of
        Steak peperroom (+ 4,00 Euro)

Chocoladetaart

	




             Van 13/12 tot en met 18/12

Eenden paté met z’n garnituur

Kipfilet op Ardense wijze 
met warme groentjes en rösti
Of
Steak choron (+4,00 Euro)

IJs met warme krieken



	
	          
Van 20/12 tot en met 25/12

Ardeense kaaskroketten

Zalmfilet met fijne groentjes, 
witte wijnsaus en kroketten
Of
Steak rossini (+4,00 Euro)

Rijstpap met mango coulis

	          
Van 27/12 tot en met 01/01

Zalmcocktail

Fijne sneetjes varkenshaas met archiducsaus, warme groentjes 
en gratin patatjes
Of
Steak archiduc (+4,00 Euro)

Coupe Belle-Héléne 


	
	Van 05/01 tot en met 08/01
     
   Cobourg ham met z’n garnituur

Gentse waterzooi van vis
Of
Steak roquefortsaus (+4,00 Euro)

Café Glacé

                      
	



De prijs van de weekmenu is 
                                       20.00 euro



 (
Maandag
 24/12 en 31/12 open vanaf 18.00 u 
Open op 
Kerstavond, 
Kerstdag, Oudejaarsavond en Nieuwjaarsdag
              
Vrijdag
 0
3
/01 en
 
zaterdag 
0
4
/01 gesloten
                         
)
                           

	
	         OKTOBER

Aperitief Maison



Carpaccio van gerookte eend
 met rode bietensla, geitenkaas
 en eryngii champignons



                        Roomsoep



Pladijsfilet met zeeuwse mosseltjes, 
een vleugje curry en karnemelkpatatjes



Kokosijs met “Ruby chocolade” 
en blauwe bessen 

of

Bord vol kaas 
	NOVEMBER 

Aperitief Maison 



Traag gegaarde varkensvleeskroketten met zoete aardappel engraantjesmosterdsaus



Roomsoep



Op vel gebakken zeebaars met parelcouscous, boschampignons en witte wijnsaus



“Canadian pancakes” met gebakken peren, vanille-ijs, notencrumble en esdoornsiroop 
 
of

Bord vol kaas

	
	      DECEMBER

Aperitief Maison



Gebakken St-Jacobsvruchten met knolselder en gedroogde pancetta



Roomsoep



Eendenfilet met saus van frambozenbier, wokgroentjes
 en amandelkroketjes


Crêpe “Suzette”
of

Bord vol kaas
	       










 








De prijs van onze Suggestiemenu 
                       is 36,50 Euro    






         
              

Tagliata van hert met parelcouscous, boschampignons en notensla



Witloofroomsoep met gekonfijte eend
en toets van hazelnoot 
           En gerookte Eend     t Citroenboter en Kroketjes ___________________________________________________

Heerlijk bolletje sorbet
of
IJsgekoelde jenever

 
                                                        


Fazantenborst met mousse van erwten,
 zilveruitjes, Madeirasaus, 
krokant spek en gratin patatjes
                                         




  “Canadian pancakes” met gebakken peren, vanille-ijs, notencrumble en esdorensiroop
                                       Of
Warm geitenkaasje
met mangochutney en notencrumble


51,00 Euro
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