Beste klant,

10,9,8,7,6,5,4,3,2,1 ... zo simpel is het om van 2023 naar 2024 te stappen. Het is natuurlijk een
cliché, maar de tijd vliegt echt voorhbij..

En wij weten er alles van. Want 2024 is het jaar waarin de Wijngaerd 35 grote kaarsen mag
uitblazen. Het is een feestjaar dat we tegelijk ook iets moeilijker starten met de wat
tegenwerkende knie van Ann. We doen er alles aan om dit probleem zo snel mogelijk op te
lossen, maar neem het ons zeker niet kwalijk als we de komende tijd onze openingstijden hier
en daar moeten aanpassen. Al proberen we dit zeker te vermijden.

Onze valentijnsmenu zal ook dit jaar een hele week te verkrijgen zijn, op woensdagavond 14
februari werken we uitsluitend met deze menu.
En natuurlijk nog de oplossing van onze eindejaarswedstrijd: De totale lengte van de
aaneengeschakelde paperclips in de whiskyfles was 10 meter en 11 cm. Het was weer niet
gemakkelijk blijkbaar want we kregen slechts 5 juiste antwoorden in onze bus. De winnaars
dit jaar zijn... 1. Bon van 120 euro voor Fam de Vis uit Duffel, 2. Bon van 50 euro voor Fam de
Coninck uit SKW en 3. Bon van 25 euro voor de Fam Van Laer uit Rijmenam.
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Onze beste wensen voor 2024 van Ann, Rudi en het Wijngaerd team

Van 06/01 tot en met 10/01

Kaaskroketten
*Hredreds
Choucroute met hammetje en worst
Of
Steak peperroom
(+ 5,50 Euro)
*GroGred
Rijstpap

Van 19/01 tot en met 24/01

Gegratineerde ajuinsoep
*GroGred

Gegrild varkenshaasje op

Provencaalse wijze met gratin patatjes
Of
Steak béarnaise
(+ 5.50 Euro)
S
Flan karamel

Van 02/02 tot en met 07/02
Erwtensoep
BB
Forel met amandelen en frieten
of
Steak provencale
(+ 5.50 Euro)
BB

Banana Split

Van 12/01 tot en met 17/01

Ardeense paté met z’'n garnituur

Koo

Gentse waterzooi

Of
Steak kruidenboter
(+ 5,50 Euro)

B
Bavarois

Van 26/01 tot en met 31/01

Ardeense Kaaskroketten
*GroGhed
Konijn met appelmoes en kroketten
Of
Steak archiduc (+ 5,50 Euro)
oSrothed
Warme appelstridel met vanille ijs

VALENTIINSMENU 2024
Van 09/02 tot en met 14/02

Mondstrelende gegrilde groene asperges
met burrata, zwoele tomatensalsa
en serrano ham

Koo
Liefdevolle relatie van gegratineerde
ravioli met krab, zeebaarsfilet en
broccolini
GG
Zoete tartelette met rood fruit en
Cupido’s witte chocolademousse
35.00 euro
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Van 16/02 tot en met 21/02

Slaatje met kippenboutjes
en currydressing
Brered
Gebakken zalmfilet met
mousselinesaus en spinaziepuree
of
Steak gebakken champignons
(+5,50 Euro)
RS
Coupe Mokka

Van 01/03 tot en met 06/03

Tomatensoep
Hretreds
Kalfsblanquette op “oude wijze”
met gekookte aardappelen
Of

Steak roquefortsaus (+5,50 Euro)
Hredrets

Speculaasgebakje

Sint Patrick Weekmenu
Van 15/03 tot en met 20/03

St. Patrick's
Pay!

Happy
*

erse gerookte zalmmousse
met mierikswortelsaus en toast
Hodred
Irish Stew
Hodred
Chocoladegebakje met karamel-ijs
en Baileys Cream

Prijs: 35.00 euro

Paasweekend menu
Van 29/03 tot en met 01/04

Trio van gerookte vis
met appel-venkelsla
Hreres
Lamsbout met lentegroentjes
en gratin patatjes
Hredred
Chocolade moelleux met vanille-ijs
en advocaat
35.00 euro

Van 23/02 tot en met 28/02

Cressonsoep
SIS
Schelvisfilet met preipatatjes
of
Steak choron (+5,50 Euro)
SIS
Dame Blanche

Van 08/03 tot en met 13/03

Slaatje Nlgoise
*HroGre
Varkensribstuk met picklessaus,
warme groentjes en kroketten
Of

Steak champignonroom (+5,50 Euro)
Hediets

Coupe Brésilienne

Van 22/03 tot en met 27/03

Kipkroketten

BoBS

Kalkoenbrochette archiduc
en warme groentjes
Of

Steak archiduc (+5,50 Euro)

BoHA

Café Glacé

De prijs van onze

weekmenu is 23,50 Euro
(Uitgezonderd Valentijns,
St Patrick en Paasmenu)

De Wijngaerd is gesloten van
Dinsdag 02/04 tot en met Zondag 14/04
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JANUARI

Aperitief Maison

BB
Gegratineerde ravioli
met boschampignons

en Italiaanse venkelworst

*BreGrebr i
Roomsoep

25325325 252G 6

Trio van vis en zuurkool, groene

kruidensaus en “pommes chateaukes”

Lottt ato

Amandelcake met blauwe bessen
en notenijs

of

Kaasplank

MAART

Aperitief Maison
B )

Carpaccio van gerijpte entrecote
met z’n garnituur

e O Lt
Roomsoep
sBeSreroGintrod
Op vel gebakken zeebaars met
broccolini, shiitake, gnocchi
en salieboter

LTt oot o)

Chocoladegebakje
met karamelijs & Baileys

of

Kaasplank

FEBRUARI

Aperitief Maison
QeSS
Skrei met fijne groentjes en garnalenjus
BB oGBS
Roomsoep
sBeGreoGredhed

Lamstournedos met geitenkaaspuree
en de eerste voorjaarsgroentjes

Qe eGraed
Tartelette met rood fruit en witte chocomousse
of

Kaasplank

De prijs van onze suggestiemenu
is 40.00 Euro

(Deze menu kan alleen per tafel genomen worden)






