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Restaurant “De Wijngaerd”, Liersesteenweg 238,
2860 Sint Katelijne Waver

Tel 015/ 31 82 02 of dewijngaerd@scarlet.be www.dewijngaerd.be

Beste Klanten,

Culinair kan de zomer niet beter starten. Want vanaf dag 1 zijn er alweer die heerlijke Zeeuwse
Mosselen, over een droomstart gesproken. De liefhebbers kunnen deze zomer weer genieten
van een heerlijk potje mosselen met een zalig gekoeld flesje witte wijn erbij
Onze trouwe klanten weten het natuurlijk ook ondertussen...dit is ons 37ste mosselseizoen.
Even in de arm knijpen toch alweer @ En dat vieren we graag met jullie ...
Want van 11 tot en met 15 juli vieren we het 37 jarig Wijngaerd bestaan
en kan u als klant bij elke bezoekje weer een leuke waardebon bij elkaar dobbelen ©

JAARLIJKS VERLOF VAN ZONDAG 16 AUGUSTUS T&M ZONDAG 06 SEPTEMBER
Vele Culinaire Groetjes
Ann en Rudi
en het Wijngaerd team

Van 04/07 tot en met 08/07 Van 11/07 tot en met 16/07
Slaatje met gerookte forel Ardeense kaaskroketten
Koo Bedreds
ordon blue met koude aardappelsla Linguini met verse zalm, courgette
en provencgaalse saus en witte wijnsaus
of Oof
e Steak gebakken champignons Steak peperroom (+ 6.50 Euro)
(+ 6,50 Euro) Grodietd
Heiie Coupe Brésilienne
e Chocoladetaart
k Van 18/07 tot en met 22/07 Van 25/07 tot en met 29/07
Haringslaatje Tomaat Mozzarella
Bereds Grebrets
Kalkoenbrochette met gebakken Gebakken pladijsfilets
e champignons en kroketjes met tartaarsaus en pureepatatjes
of of
Steak champignonroom (+ 6.50 Euro) Steak Provencale (+ 6.50 Euro)
Hrebreds Bedied
Coupe Krieken Bavarois
1'1 Van 31/07 tot en met 05/08 Van 07/08 tot en met 15/08
Sla Nigoise Ham met meloen
S Hredied Beded
Forel met gebakken champignons Kipfilet met saus van pickles,
en kroketjes seizoengroenten en amandelkroketjes
of Oof
Steak béarnaise (+ 6.50 Euro) Steak archiduc (+ 6.50 Euro)
Bredied Beded
Tiramisu Sorbet
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mailto:dewijngaerd@scarlet.be
http://www.dewijngaerd.be/
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Van 11/09 tot en met 16/09

Kaaskroketten

*GroGred
Coq au vin met kroketten
of
Steak béarnaise
(+ 6.50 Euro)

<SS

Coupe mokka

Van 25/09 tot en met 30/09

Slaatje met kippenboutjes
en currydressing
BeSreds
Varkenshaasje met mosterdsaus,
warme groentjes en kroketten
of
Steak kruidenboter (+ 6.50 Euro)
Hedred

Appelstriidel met vanille-ijs

De prijs van onze

Van 08/09 tot en met 09/09

Tomatenroomsoep
S
Rundsstoofviees met witloofsla
en frieten
of
Steak provencale
(+ 6.50 Euro)
Koo
Javanais

Van 18/09 tot en met 23/09

Zuiderse vissoep
Bodredd
Forel met amandelen en frieten
of
Steak gebakken champignons
(+ 6.50 Euro)

BeSeS

Javanais

weekmenu is 25.00 Euro
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JULI AUGUSTUS

Aperitief Maison Aperitief Maison
Do oK oK Aol ol oK@
S Tartaar van tomaat met buffelmozzarella Zomers slaatje met gerookte paling,
en ltaliaanse mortadella granny smith en mierikswortelsaus
[ J 2SS BB oGBS
G Gazpacho (koude zomersoep) Gazpacho (koude zomersoep)
BB oGreaddeds S R S TS
G Mechelse koekoek met salsa van tomaat,
OP vel gebakken zeebaarsfilet met buratta & krielpatatjes
Zeeuwse mosseltjes, venkel
en krielpatatjes GreQ oSt
BeBoR G SeS Limoensorbet met aardbei, munt
en geroosterde amandelen
Mango met yoghurtijs
I en geroosterde amandelen Of
of Heerlijk kaasbord
I Heerlijk kaasbord

| sepTemBER

M Aperitief Maison

E B R TS
Stoofpotje van Zeeuwse mosseltjes

met groene curry & kokos

25325325 GG

l | Roomsoep De prijs van onze
v

suggestiemenu is
44.00 Euro

oSG

Kalfsentrecote met jonge wortelen,

Madeira saus en amandelkroketten
oSG

Bavarois van peer en karamel
met een bolletje notenijs

Of

Heerlijk kaasbord
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