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Beste klant, 
Onze allerbeste wensen voor 2018 ! Laat het een jaar vol culinair geluk zijn, veel méér heeft een mens toch niet nodig? 😊    
Traditioneel is er ook weer ons Valentijnsmenu  op 10,11, 13 en 14 februari.  
Dit menu is alleen te verkrijgen op reservatie.   Vanaf midden januari kan u hem vinden op onze website.  
Op 1 februari is onze whiskeykaart 21 jaar oud, “legal drinking age” dus, en natuurlijk gaan we dat niet ongemerkt laten voorbij gaan.  Later meer hierover.     

De uitslag van onze eindejaarswedstrijd:   De juiste oplossingen waren: 




                      Vele Culinaire groetjes, Ann en Rudi en het Wijngaerd team
	
	           Van 12/01 tot en met 17/01

Erwtensoep

Choucroute met hammetje en worst
                                    Of
Steak gebakken champignons 
                             (+ 4,00 Euro)


Warme appeltaart met ijs 
	Van 19/01 tot en met 24/01

              Ardeense kaaskroketten


Forel met amandelen en frieten
Of

Steak stroganoff
                                        (+ 4,00 Euro)


Banana split


	
	              Van 26/01 tot en met 31/01
            Gerookte ham met rauwkost


Varkensribstuk met picklessaus, 
warme groentjes en kroketten
                                Of
                Steak rossini (+ 4.00 Euro) 

               Javanais
	            Van 02/02 tot en met 07/02
Kaaskroketten


Konijn op grootmoeders wijze 

met appelmoes en kroketten
Of
           Steak peperroom (+ 4,00 Euro)


Dame Blanche


	
	          Van 09/02 tot en met 14/02

Ardeense paté met z’n garnituur


Victoriabaarsfilet met duglérésaus

en kroketten
Of

Steak champignons en Madeirasaus
                           (+ 4,00 Euro)



Bavarois

	           Van 16/02 tot en met 21/02

               Gegratineerde ajuinsoep


Gegrilde varkenshaasbrochette op Provençaalse wijze met gratin patatjes 

Of

                      Steak béarnaise 
                                        (+4,00 Euro)  


                      Speculaasgebakje



	
	          Van 23/02 tot en met 28/02
   Slaatje met kippenboutjes en currydressing 



  Gebakken zalmfilet met mousselinesaus en spinaziepuree
Of

             Steak provençale (+4,00 Euro)


         Coupe mokka

	Van 02/03 tot en met 07/03
Quiche Lorraine


Kalkoenbrochette met champignonroomsaus en kroketten
Of

Steak kruidenboter (+4,00 Euro)


Café Glacé 

	
	            Van 09/03 tot en met 14/03

                  Tomatenroomsoep


Kalfsblanquette op”oude wijze” 
met gekookte aardappelen      
                              Of

      Steak roquefortsaus (+4,00 Euro)


                       Coupe Hawaï 

	                Sint Patrick Weekmenu
Van 16/03 tot en met 21/03

Ierse gerookte zalm & makreelpaté 

met roggebrood

Irish Stew

    Zoet kaastaartje met rood fruit
                                   Prijs: 26.00 euro

	
	        Van 23/03 tot en met 28/03

                    Slaatje uit Nice

Cordon blue met warme groentjes 
en kroketten      
                                Of

         Steak archiduc (+4,00 Euro)     
                   
    Warme appelstrüdel met vanille-ijs
	Van 30/03 tot en met 01/04
Kaaskroketten


Kipfilet met champignonroomsaus

 en frieten
Of

Steak peperroom (+4,00 Euro)

Dame Blanche
        

	
	  
	De prijs van onze          weekmenu is 19,50 Euro

  (Uitgezonderd St Patrick menu)





       
	
	JANUARI
Aperitief Maison


 Tempura van nobashi garnalenmet  pompoenpuree en gedroogde pancetta 


                        Roomsoep


Kalfstournedos met zwarte pens, winters groentegarnituur, pastinaakpuree en bordelaise saus


Warme appelstrüdel met karamelijs

 en notencrumble
Of

Een bord heerlijke kaas
	FEBRUARI 

Aperitief Maison 



Stoofpotje van varkenswangetjes 
In bruin bier



                              Roomsoep


Op vel gebakken skrei met spinazie, karnemelkpatatjes en witte wijn saus


Vanillerijstpap met kriekskes
Of

Een bord heerlijke kaas

	
	MAART
(ook op Pasen 1 april)
Aperitief Maison



Trio van gerookte vis met mierikswortelmousse


Roomsoep


Lamstournedos gegratineerd met geitenkaas, voorjaarsgroentjes

 en amandelkroketjes

Café Glacé met 

een vleugje Ierse Whiskey 
Of

Een bord heerlijke kaas

	De Prijs van onze Suggestiemenu 

                       is 35,00 Euro    





De Wijngaerd is gesloten 


wegens werkzaamheden van 


Maandag  02/04 tot en met Zaterdag 14/04 





          








